
Marschländer
Elblounge

Lifestyle Store Restaurant

611,6 km

Herzlich Willkommen
in der neuen

gastronomischen Perle
am Elbdeich!

Der Weg zum guten Geschmack 
Nur 8 Min. vom AD Hamburg-Südost (A1 Abf. 35) entfernt.

Unsere Öffnungszeiten:

Marschländer Elblounge Wein- & Friesenstube

Mo. ab 15.00 Uhr 
Do. bis Sa.* ab 12.00 Uhr
So.* ab 10.30 Uhr
* Aufgrund von eventuellen 
Feierlichkeiten am Wochenende 
bitten wir um vorherigen Anruf 
und Reservierung.

Mi. - Fr. ab 17.00 Uhr
Sa. bis So. ab 12.00 Uhr

Nach Vorbestellung öffnen wir für 
Gesellschaften und Gruppen ab 50 Personen.

Spadenländer Elbdeich 40 
21037 Hamburg

Ochsenwerder Kirchendeich 10
21037 Hamburg

Tel. 040 / 89 72 30 00
Fax: 040 / 737 22 04

Tel. 040 / 737 41 98
Fax: 040 / 737 22 04

Mail: info@
marschlaender-elblounge.de

Mail: restaurant@
friesenstube.hamburg

marschlaender-elblounge.de wein-und-friesenstube.de

Gänseessen noch bis Ende März
1 Gans (ca. 4 kg) für 4 Personen
mit reichhaltigen Beilagen:
Rotkohl, Rosenkohl, hausgedrehten
Klößen, wahlweise Salzkartoffeln
oder Kroketten, mit Marzipan und 
Rosinen gefüllte Bratäpfel, sowie 
wahlweise einer Flasche Rotwein 
oder Weißwein.

Am Montag und Donnerstag zum 
Preis von 114,00 €
(jede weitere Person 28,50 €)

Von Freitag bis Sonntag zum Preis von 122,00 €
(jede weitere Person 30,50 €)

Jetzt gibt es Stint (nach Verfügbarkeit)

Goldbraun knusprig gebratener Stint als Portion mit einem 
grünen Salat, wahlweise Bratkartoffeln, Speck- oder Pellkartof-
felsalat. 

Coffee oder Tea Time
1 Becher Kaffee oder Bio-Tee, so-
wie eine herrliche Auswahl von vier 
verschiedenen selbstgebackenen 
Kuchenspezialitäten

7,90 € pro Person

14. Februar - Valentinstag
Genießen Sie zum Valentinstag 
ein exklusives 3-Gänge-Menü mit 
Tapas in der romantischen 
Atmosphäre unserer
Marschländer Elblounge

32,50 € pro Person 
inkl. 1 Glas Prosecco

19. April - Karfreitag
Fischspezialitätenbuffet
Wir bieten Ihnen ein exklusives Buffet mit einer herrlichen Aus-
wahl an warmen und kalten Fischspezialitäten, sowie passende 
Beilagen und ein Fleischgericht.

Ab 12.00 Uhr, Preis: 26,50 € pro Person

21. / 22. April - Ostern
Genießen Sie unser kalt-warmes Osterbuffet. Mit Suppen, ver-
schiedenen Vorspeisen, Hauptgerichten mit Fisch und Fleisch, 
sowie eine reichhaltige Auswahl an Beilagen und Desserts.

1. Zeit: 11.00 - 13.45 Uhr       
2. Zeit: 14.15 - 16.45 Uhr
3. Zeit: 17.15 - 19.45 Uhr 
(3. Zeit nur am 21. April, am 22.04. ab 17.00 Uhr à la carte)

Preis 31,50 €, Kinder (bis 12) pro Lebensjahr 1,70 €

Save the Date:
01.04.2019
Wir laden Sie ab 15.00 Uhr zu einem 
Glas Sekt und einem kleinen Lecker-
bissen ein. Heute stellen wir Ihnen die 
Frühjahrskollektion von Rivièra Maison 
vor, die Sie natürlich - wie alles aus dem 
Katalog - bei uns erwerben können.

Jetzt auch Montagsab 15.00 Uhr geöffnet!
Jeden Sonntag Brunch 
Mit umfangreichem kalt/warmenFrühstücks-/Mittagsbuffet, Kaffee, Tee, O-Saft und Wasser inklusive.
29,50 € pro Person, von 10.30 bis 14.00 Uhr

Winterzauber &
Frühjahrsevents

01. Mai - Maibrunch
Zum 1. Mai erwartet Sie ein 
köstlicher Brunch mit saisonalen 
Spezialitäten.

Von 10.30 bis 14.00 Uhr, 
Preis: 29,50 € pro Person

12. Mai - Muttertag
Genießen Sie unser Muttertagsbuffet mit bestem Spargel aus 
der Region (Hof Posewang). Unsere Küche verzaubert Sie mit 
allem was der Frühling zu bieten hat.

Von 12.00 bis 14.30 Uhr, Preis: 34,50 € pro Person

Ab 15.00 Uhr Kaffee & Kuchen, ab 17.00 Uhr à la carte.

30. Mai - Vatertag
Wir verwöhnen Sie mit einem köstlichen Vatertagsbrunch.

Von 11.00 bis 14.00 Uhr, Preis: 34,50 € pro Person

Im Außenbereich mit Bierwagen und Bratwurststation.
Ab 15.00 Uhr Kaffee & Kuchen, ab 17.00 Uhr à la carte.
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Unser beliebtes Gänseessen
noch bis Ende März
1 Gans (ca. 4 kg) für 4 Personen
mit reichhaltigen Beilagen:
Rotkohl, Rosenkohl, hausgedrehten
Klößen, wahlweise Salzkartoffeln
oder Kroketten, mit Marzipan und 
Rosinen gefüllte Bratäpfel, sowie 
wahlweise einer Flasche Wein

Am Mittwoch und Donnerstag:
104,00 € (jede weitere Person 26,00 €)
Von Freitag bis Sonntag: 112,00 € (jede weitere Person 28,00 €)

14. Februar - Valentinstag
Genießen Sie ein 3-Gänge-Valen-
tinsmenü, wahlweise mit Fisch 
oder Fleisch als Hauptgang, inkl. 
Prosecco

Preis: 28,50 € pro Person

24. Feb. Fischspezialitäten Buffet
Mit frisch gebratenem Stint an unserer Bratstation und vielen 
anderen Sorten Fisch in verschie-
densten Varianten mit Soßen, 
Salaten, Dips und Beilagen.

Von 11.30 bis 15.00 Uhr
Preis: 26,50 € pro Person

Aktionen
Unser Fondue*
Genießen Sie eine umfangreiche 
Fleischauswahl, sowie Beilagen, 
Dips, Brot und Soßen. Im Wein-
fass (ab 4 Personen) oder im 
Hexenhaus (ab 6 Personen). 

Preis 26,50 € pro Person

Hexenmenü im Hexenhaus*
• Salat mit  

Knoblauchbaguette
• Schnitzel, Steaks und 

Burgervielfalt 
• Gemüse, Wedges, ‚ 

Bratkartoffeln,  
verschiedene Soßen

• Traumhafte Dessertvariation
• Hexen-Absacker

Preis 38,50 € pro Person (ab 4 Personen)

* Genießen Sie die Menüs alternativ auch in den Weinfässern oder 
in unserem Restaurantbereich.

So wird Ihr Geschenk 
zu einer runden Sache!

Unsere Schlummerfässer bieten absoluten Schlafkomfort und 
eine besondere Atmosphäre. Ein einzigartiges Schlaferlebnis 
wartet auf Sie! Das 1,40 x 2 Meter große Bett mit hochwertiger 
Matratze bietet genug Raum zum Schlafen, Kuscheln und Träu-
men. In kühleren Nächten sind die Schlummerfässer beheizbar.

Verschenken Sie ein Candle Light Dinner für 2 Personen mit 
Fassübernachtung und Frühstück. In unserem Restaurant 
genießen Sie ein exklusives 4-Gang-Menü, inkl. einer Flasche 
Weiß- oder Rotwein, sowie einer Flasche Mineralwasser.

Preis 65,00 € (Übernachtung), Frühstück 9,50 € pro Person*
Preis 180,00 € Candle Light Dinner, Übernachtung, Frühstück*
*zzgl. 1€ Bettensteuer pro Person

Unser Cateringservice 

Nutzen Sie unseren Cateringservice. Genießen Sie 

unsere kalten und warmen Buffets oder modernes 

Fingerfood. Wir liefern Ihnen die Bestuhlung, das 

Geschirr und vieles mehr. 

Telefon:  040 737 41 98

E-Mail:    kontakt@friesenstube.hamburg

Boßeltour entlang des 
Elberadwanderweges
Dieses friesische Spiel ist eine schöne Idee für Gruppen und 
Betriebsausflüge. Eine Boßeltour bringt Bewegung und Spaß. 
Kehren Sie nach einer aktiven Runde gerne in die Wein- und 
Friesenstube ein, um beim geselligen Beisammensein die 
besten Werfer(-innen) zu ehren.

Boßeln (inkl. Boßel-Set und Bollerwagen)
bis 12 Personen
ab 13 Personen

3,50 €
3,00 €

Boßeln & Grünkohl satt (inkl. einem 
eiskalten Kümmel), ab 20 Personen 24,50 €

Jetzt gibt es Stint (nach Verfügbarkeit) 
Goldbraun knusprig gebra-
tener Stint als Portion mit 
einem grünen Salat, wahlwei-
se Bratkartoffeln, Speck- oder 
Pellkartoffelsalat.

Beobachten Sie in unserer 
gläsernen Küche die traditio-
nelle Zubereitung des Stints.

21. & 22. April, Ostern
Genießen Sie unser kalt-warmes Osterbuffet. Mit Suppen, ver-
schiedenen Vorspeisen, Hauptgerichten mit Fisch und Fleisch 
sowie eine reichhaltige Auswahl an Beilagen und Desserts.

1. Zeit: 11.00 - 13.45 Uhr       
2. Zeit: 14.15 - 16.45 Uhr
3. Zeit: 17.15 - 19.45 Uhr (nur am 21. April)

Preis 26,50 € pro Person
Kinder (bis 12) pro Lebensjahr 1,50 €

Alternativ: Speisen Sie im 
Friesenstübchen à la carte.

19. April, Karfreitag
Wir haben ab 12.00 Uhr für Sie geöffnet.
Traditionsgemäß bieten wir eine erweiterte Auswahl an 
Fischspezialitäten an.

20. April, Ostersamstag    
ab 12.00 Uhr können Sie 
nach unserer Karte speisen.
 
Besuchen Sie abends 
Hamburgs größtes 
Osterfeuer der Gambrinus 
an der Elbe. 

(Hower Hauptdeich / 
Sander Weg)

30.01. bis 17.02.
Ein Ausflug in den Fleischhimmel. 
Wir bieten von Dry Aged, US Beef 
bis hin zu Grain Fed Beef verschie-
denste, exklusive Steaksorten vom 
Lavasteingrill. Dazu reichen wir 
verschiedene Beilagen, Dips und Soßen.

25 Jahre Wein- & Friesenstube

Liebe Freunde und Gäste,

seit 25 Jahren führe ich nun die Wein- & 
Friesenstube. Mittlerweile mit meiner Frau 
Katja und einem tollen Team, ohne die ich 
niemals so weit gekommen wäre.

Ein herzlichen Dankeschön an alle Mitwirkenden und treu-
en Gäste. Ich freue mich auf eine weitere erfolgreiche Zeit. 
Über das Jahr verteilt werden wir einige Jubiläumsspecials 
anbieten.

Arne Meyer

Jubiläumsangebot

Anläßlich unseres 25. Jubiläums bieten wir Euch etwas 
besonderes an. Ein ca. 600g schweres Dry Aged Steak (mit 
Knochen) vom Lavasteingrill mit Beilagen nach Wahl.

Preis: 29,50 € pro Person

B e s t  S t e a k s

S T e a k w o c h e n 12. Mai Muttertagsbuffet
Großes Muttertagsbuffet mit 
Grillstation, saisonalen 
Speisen, sowie Dessertbuffet

Von 11.30 - 14.30 Uhr 
Preis 28,50 € pro Person

Kinder (bis 12 Jahre) 
pro Lebensjahr 1,50 €

01. Mai
Ab 12.00 Uhr durchgehend warme Küche.

19. Mai Großes 
Spargelbuffet
Mit bestem Spargel aus der Re-
gion (Hof Posewang). Unsere 
Küche verzaubert Sie mit allem 
was der Frühling zu bieten hat.

12.00 bis 14.30 Uhr
 
Preis 31,50 € pro Person

30. Mai Vatertag
Genießen Sie unser rustikales Grill-
buffet ab 11.30 bis 15.00 Uhr 
Preis 19,50 € oder speisen sie à la carte.

07. März Kinderfasching 
In Zusammenarbeit mit dem 
Förderverein Ochsenwerder fin-
det am 07. März das bunte und 
spaßige Kinderfasching
von 15.00 bis 18.00 Uhr in der 
Wein- & Friesenstube statt.

Eintritt für Kinder frei, 
Erwachsene 2,50 €
Kaffee und Kuchen sowie kleine 
Abendkarte ab 17.30 Uhr

Ostern
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